
自慢の逸品
一本　1500円 8200円

写真は一例

ぼたん海老 しめ鯖 白身

本まぐろ あわび 帆立貝 北寄貝

など。

スーパーの様に安くはいきませんが、

お引取り時間に合わせてご用意致し

ます。

冷蔵庫には入れないでください。

気温に敏感で、寒い冬は寿司飯がポ

ロポロと硬くなる場合があります。これは

砂糖を多く使うと硬くなりにくいのですが、

甘すぎるご飯は私の好みではございま

せんので、砂糖は控えめにしています。

この様な事情も含め、基本的に発送に

は対応しておりません。

大根、牛蒡、わらびなどと塩鯨を醤

油仕立てにしました。袋に詰めてお渡

しします。ご家庭で鍋で温めてお召し

上がり下さい。７～9碗ぐらいのボ

リューム。豆腐、ネギを！お勧めします。

是非、ご購入をお待ちしています。

山菜は田舎で取った物です。豆腐多

めで何度も温めなおして食べるのが

田舎流です。しょっぱくなりますので加

水して下さい！

6800円 12700円もご用意しております

ネタの変更の場合もございます

発送には対応しておりません

盛り付けの一例

盛り付けの一例

冷蔵庫には入れないでください。

かにたっぷりの棒寿司です。贅沢に使

いました。

発送には対応しておりません。

●さば棒寿し 1本 2400円 ●くじら汁 3200円

●お刺身盛り合わせ 9500円●かに棒寿し 1本 2900円

盛り付けの一例

発送不可


